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Kolac sa Sicilije

Predpriprema - Ulje ruzmarina:

Kuhati 1L ulja sa 20g svjezeg ruzmarina, ohladiti, spremiti i koristiti po potrebi.

Sastojci:

Tegral Satin Creme Cake Purats......... 1000g
UlJe 150g
Ulje ruZmarina....c.cocvve i, 150g
Jaja 3509
VOoda . 225g
Pannacrema Naranéa Mg .. .......... 30-40g
Seder U prahlu cooovveeveee e, 15g

Nacin pripreme:

Sve sastojke mjesati mikserom laganom brzinom 2 minute, te nakon toga 3 minute
umjerenom brzinom.

Izrezite papir za pecenje u Zeljenom obliku i stavite ga u okvir visine 4cm. Utisnite
sloj od 450g tijesta u okvir. Ukrasite sa Secerom u prahu.

Pecite 35 minuta na temperaturi 180°C u ventiliranoj pecnici.

Dekoracija:

Dekorirati sa kristaliziranim grancicama ruzmarina i naran¢inim korama.
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